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EDITORIAL /5

En finir avec les accidents

n peine 4 y croire, mais des conseillers

de la MSA l'assurent: dans certaines

caves, on pratique encore le test de la
bougie - du briguet en fait, les bougies syant
tout de méme disparu - avant d'entrer dans
une cuve. Comment comprendre la survivance
d'une telle imprudence, tant il a éé dit et re-
dit que ce test n'apporte absolument aucune
assurance quant A l'sbsence de danger pour
Thomme. Nl indique simplement que la cuve
en question contient assezx d'oxygéne pour
quune flamme y brile.
Mais {l ne dit sbeolument
rien de sa teneur en gaz
carbonique. Or, c'est bien

Certains pensent

parcis. D'od l'idée, nouvelle, de tirer profit de
ce comportement pour le capter A la source et
V'évacuer des chais afin qu'il ne les pollue plus.
De quoi réduire considérablement les risques
d'intoxication et améliorer les conditions de
travail dans les chais car le CO, provoque trés
vite de la fatigue dés lors que l'atmosphére en
contient plus que naturellement. Reste qu'il
faudra toujours ventiler les cuves et s'assurer
que le gaz carbonique a bien été évacué avant
d'y pénétrer. )

A la veille des ven-
danges, Achacunde se de-
mander s'il posséde les
équipements pour mesu -

ce gaz quil faut craindre. €NCOTe POUVOLr SeNtir rer et évacuer le danger;

Clest bien ce gaz qui, Tan 2 l'offre en capteurs de CO
dernier encore, a causé la s l. d.ng.r' h et en ventilateurs u:
::lmd-mm;d c'est faux:le CO, est mw&nmiwu-

rant les vendanges. . . asux procédures et
Comment autant d'ac- mm et inodore. aux précsutions que 'on
cidents peuvent-ils en- doit mettre en ceuvre dans
core se produire alors que toutes les situations po-

personne nignore le danger que représente le
CO0,? La fsute su sous-équipement, aux im-
prudences, ou A la fatigue, sans doute.
Certains pensent encote pouvoir sentir le
danger. Mais c'est faux. N'hésitons pas & le ré -
péter encore et encore: le CO, est incolore et
inodore. Ce gaz est totslement imperceptible,
ce que l'on sait depuis des lustres. Mais oo que
l'on comprend mieux depuis peu, c'estla facon
dont il 'échappe durant les fermentations: il
sort comume une lourde et lente nappe des che -
minées pour former un disque au-dessus des
cuves puis coule jusqu'su sol le long de leurs

tentiellement dangereuses : lorsqu'on entre
dans le chai lorsqu'on est amend & se pencher
sur une cuve, A décuver, A nettoyer.. Non seu-
lement il tsut y réfléchir, mais sussi écrireces
procédures pour mieux les avoir & Uesprit
lorsque, dans le feu de Naction ou sous le poids
de la fatigue, on sura pour priorité de finir un
travail ou de porter secours, oubliant subite -
ment tout danger. Une telle recommandation
peut paraltre rébarbative ou superflue dans les
petites exploitations. Erreur! Blle estun moyen
supplémentaire pour en finir avec les acci-
dentsde CO

LAVIGEE N 3% ) JULIT 2024
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Pour en

finir avec

lerisque
2

Avec le captage du CO,; a la source,

une nouvelle solution fait son

apparition pour réduire le risque

d'intoxication par ce gaz qui

continue de provoquer des morts J
dans les chais tous les ans lors

des vinifications. Loccasion de refaire

le point sur toutes les mesures qu'il

convient de prendre et que les vignerons

avertis mettent en ceuvre pour dompter ce risque.
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CAPTAGE A LA SOURCE

La nouvelle
parade

Plutét que de laisser le gaz carbonique séchapper librement des cuves puis de l'évacuer
en aerant, la MSA préconise désormais de la capter a la source pour lemmener hors du chai.
Ce qui nexclut pas de prendre d'autres précautions. Voici comment cela se passe

orsque Marine Descombe. proprié-
taire du Chiteau de Pougelon 4
Saint-Etienne-des-Oullidres dans
le Beaunolais g'est décidée i refaire
son chai elle g'est préoccupee du
rioque CO,. « Cest un sujet important
pour nous, explique-t-elle. On a oussi réfléchi d l'er-
gonomie ef G nos espaces de travail »
Pour mener abien son projet. Manine Descombe a fat
appel a Jacques Vermorel Aujourdbui i la retrate, ce
conseiller de la MSA l'a convaincue de l'intérét de
capter le CO, 4 la source. « Cest vrai que de sortir le
C0; du chai c’est quand méme une tranquillité d'es
prit ». déclare -t- elle. Ce qui ne l'empéche pas d'aérer
son cuvier tous les matins durantles vendanges. « On
a deux grands portails en bois qu'on ouvre le matin
guand on arrive. »

Des cuves branchees

Mis en service en 2022 son nouveau chai occupe
800 m’ sur un geul niveau qui accueille des cuves de
384 50 bl Toutes ces cuves sont équipées de piquages
dans leur cheminée pour capter le CO, durant la fer-
mentation. « Apres lencuvage. on branche des tuyoux
souples. d'un cote sur les piquages et de l'autre sur des
tuyoux en inox qui sont fixés au mur a l'arriére des
cuves et qui évacuent gravitairement le CO; a des
points bas du cuvier. On vérifie que les branchements
sont bien faits et 'intégrité des tuyoux. Ensuite. du
rant la fermentation. il n'y a rien de particulier a
faire », poursuit-elle.
Pourquoi des évacuations en inox plutdt qu'en PVC?
« C'est slr, cela aurait été moins cher et suffisant

d'installer du PVC. répond la vigneronne qui ne sou-

« ON VERIFIE
QUE LES
BRANCHE-
MENTS SONT
BIEN FAITSET
LINTEGRITE
DES TUYAUX.
ENSUITE,
DURANT LA
FERMENTA-
TION, IL N'Y
A RIEN DE
PARTICULIER
A FAIRE. »

/

CUVE dquipdo dun

piquage au Chiteau

Mongin, 'explonation du

lycée wcole d'Orange,

pour dvacuar e CO2

fermentaire vers Fexsdriour.
OCINIE &

haite pas communiquer le montant de son investis-

sement. Mais l'inox. c'est plus durable, plus hygié-

nique et plus focile d nettoyer et d entretenir. Surtout,
cela nous permettra de faire évoluer 'installation pour
une reutilisation du CO, »

Comme il est d'usage dane la région cette propriété,
qui produit environ 1 100 hl/ha vinifie s majorité de
ces raisins en grappes entieres

S: l'installation de captage a reduit les nisques d'ac-
cidents dans la cuverie. Marine Descombe est bien
consciente qu'elle ne diminue en rienle risquelors >

CAAGRE 000 TNt 20



LA VIGNE ~° '

16\ possier PoUl en ﬁlll'/l avec le m;;ue CO:2

> du décuvage « parce qu'on entre dans les cuves
explique-t-elle. On fait donc toujours trés attention
On a des ventilateurs hélicoidoux mobiles. Dés qu'on
ouvre une cuve, on en met un pour bien évocuer le gaz
On le laisse tourner pendant un certain moment pour
étre stir qu'ill n'y ait plus de CO, avant daller décuver
De toute maniére, il faut attendre que le jus sécoule
Ainsi, on n'entre jamais dans les cuves aussitél aprés
leur ouverture ». Derniere précaution: « On ne tra-
vaille pamars seul mass toupours au maoins en bindme »

Chiteauneuf-du-Pape. Franck Ferraton. directeur
et cenologue de la SCA La Grenade, prévoit d'investir
dansle captage ala source. L'installation est en cours
d'étude. Elle sera finalisée. au moins en partie. pour

© MARINE DESCOMBE. les vendanges 2025. Cette coopérative vinifie envi
?‘3"“'“2‘-""" aans le ron 10000 hl par an, en prestation de services pour
Hoaq 14 “w : 1 "
e e p'.:'""‘ douze viticulteurs, dans un chai gravitaire 4 trois

lour cheminde pour
Capeer le CO, duram L3

niveaux, dont le plus bas est semi-enterré. Franck
Ferraton est convaincu que le captage du €O, a la

fermentation ¢ A source ameliorera la sécurite de ses salanés . « Méme
si on ventile la cave, tout le CO, y passe avant d'étre
© FRANCK FERRATON, évacué d l'exténeur. EI sion le caple, peut-étre quion

direcreur de 3 SCA La
Gronada, vour sdcuriser sos
salariés grace au caprage

pourra le compresser et le réutiliser pour inerter les
cuves en clevoge. »
Pour capter le CO,. la cave se prépare a un investis

3 la source © G M S ‘ ‘ :

sement consequent. « Pour equiper 25 cuves de 15040
© CAPTAGE DU CO, 200 hl soit un tiers de notre cuverie de vinification
3 3 source. © WA nous pensons en avoir pour 20 000 € mdlq':r Franck

ROXANE NIBAUDEAU, DIRECTRICE DEXPLOITATION

DU CHATEAU MONGIN-LYCEE VITICOLE D'ORANGE

«13 EUROS PAR HECTOLITRE DE CUVERIE

POUR REDUIRE LES RISQUES »

ous OUONs qui collecte le CO, et Uévocue le collecteur. Dorénovant, 1100 hi de cuverie caoplie,

« 14 cuves de on un seul endrodt sur le coté durant les vinificotions, o soit 13 € por hectolitre. Nous
winificotion @ chapeou fixe sud de lo cove. Au départ, change un peu les habitudes ovons réduit les risques. Nous
de 60 4 130 hi et 3 cuves nous pensions faire ce chontier de trovail cor iL faut fermer Les Sauons aussi, méme g nous ne
a chapeou flottant. L'on on interne. Mars quand nous cunes de manedre hermétque Uowons pas vraiment ressents,
dernier, pour copter le C0, 0 ovons vu lompleur de la tiche, - et pos seulerment poser e que le coptoge du CO, améliore
o source, nous cvons instollé nous guons fait oppel & une chapeou dessus - el s'assurer Le confort de Lrowail cor
des plquages sur toutes nos ontreprise. Le chantier o été que le coptoge est ouvert. Et trovailler dons un chol duront
cuves @ chopeou fue pour les compliqué car il y o un mur il fout les ouurir pour [aire les Les vindficotions, c'est un peu
roccorder aue des tuyoux ou milieu du chal guil a fallu remontoges. Cette installation comme si on oit tout le temps
souples & un tuyou en PVC monter et redescendre quec nous o colté 14000 € pour en oltitude. »



FE' raton. MQJS nous ulfrndons encore *'S de'ns el
comme nous avons signe un contrat de prevention
aver la MSA nous esperons la prise en charge de 40 %
de ce coit. C'est siir, ce serait moins cher et plus simple
d'équiper une cuverie lors de son installation. »

En attendant la sécurité repose sur des extracteurs
d'air en place depuis une vingtaine d'années. « Le chai
fait 1000 m*. On a trois extrocteurs. détaille I'ceno-
logue. Des programmateurs les déclenchent tous les
jours & 4 heures du matin et en début d'aprés -midi.
Durant les vendanges, on commence le matin d
7 heures. Les extracteurs ont donc tourné pendant
trois heures avant l'arrivée des solariés. L'air est bien
renouvelé. Cest efficace. »

Des opérateurs formés et équipés

Cette cooperative emploie e permanents et
six smisonniers durant les vendanges. « On forme les
saisonniers pendant une demi-journée. indique
Frank Ferraton. On leur explique que le CO4 c'est un
danger mortel. On leur fait peur. » Comme le chai est
ventilé. ce danger se présente surtout lors des décu
vages et des soutirages. « On pratique le décuvage a
l'ancienne. Il faut entrer dans les cuves pour sortir le
marc. Avant d'y entrer, on ventile les cuves d l'aide
d'un ventilateur hélicoidal qu'on pose en haut de
celles -ciet quion déplace de cuve en cuve. Le décuveur
entre avec un détecteur mobile de 00, et le porte sur
lui tout au long de l'opération », décrit-il
La SCA La Grenade est équipée d'un détecteur por-
table Gasman Crowcon. « Au prix de 800 € il est tres
simple d'utilisation, s'accroche a la ceinture et se re-
charge rapidement. Il y a deux sewils d'alerte fixds par
le constructeur. Une premiére alarme sonne quand il
y a plus de 1.5 % de CO, dans l'air et une deuxiéme
ou-delade 3 %, » De quoi travailler en sécurnité. @

b wSA'WM C
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| CLAUDE ROZET, CONSEILLER EN PREVENTION

DES RISQUES PROFESSIONNELS
A LA MSA ALPES-VAUCLUSE
« Nous incitons les fabricants
a équiper leurs cuves
pour le captage a la source »
Lcco,qu’mdm des vinificotions par cuve
<« Cuve se COMPOrte un peu ¢t pour Uensembie de lo cuverie,
comme de ['cau qui déborderait. & condition de
1L forme un disque Ge 2 & 3 cm réguliérement lo chute de densité
depanswur au-deswsdelocuve  9¢ chague cuve. Cette opplication
puis 'écoute Le long de Lo cuve permel oussl d'enregistrer
vers ¢ sol On comprend des lors Les opérotions effectudes sur
qudl est extrémement dangereux Les cuves pour Lo trogoblité.
0¢ 5¢ pencher Sur une Cuve en Avec Le coploge & La source,
fermentotion car on nsque de s¢ on peut aérer moins longtemps
lrouwer dans une noppe 3¢ €O, Lo matin purs trovailier dons
Lorsque la cove est fermée, CCOGE une atmosphére ol Lon @ moins
w concentre dans lo parts bosse de 0.5 % de C0, dons Loir,
du chol. Lorsqu'elle est ouverte, ce Qui coune moins de [abigue
iLse mélange & (atmosphére en ot moins de moux de tite.
fonction des courants d'oir pour
ougmenter la teneur en CO, Mais avec Le captage a Lo source,
de low respiré par les opérateurs. O gére uniquement Le CO, dans
D'od Uintérét de capter le €O, Lo cove. On ne gére pas e CO,
@ la source, en hout des cupes en 00ns les cuwes. 1L fout donc
fermentation, et de Uévacuer en mamm
utilisont so propriété & s'écouler précautions avant d'entrer dans
naturellement une cuve. Nous conseillons oux
coues de rédiger un protocole
Delliours, la dinteruention
dit qu'on doit copter ou plus prés mm"m""a‘;‘:w
e e source e, & défout, mettre intervention. Dons ce protocole,
delo ventlotion dtnérole 4 P25 on explique qui donne
Lecaploge dla sowrce 1 p0reabion 1o de
ndcessite de réoliser Le plus hout PE=e
passible 6e 10 CUBE Un B¢port mdﬂmﬂ!dImammt
pour y brancher un Te personne est équipée.
souple, que lon qui met en ploce le ventiloteur,
relie & des tuyoux fixes qui mumdm
conduisent le CO, directement = lo ventilabion est montenue
6 Uexténeur du choi. D'ailleurs, pendant le traval. Souvent, les
or quon essoye de faire, cest ventiloteurs sont trop puissonts et
ey les s de Uoir vous arrive sur le dos @
0¢ cuves pour qu'its prévoient, 20 mitres/seconde olors Que Lous
OU MOINS sur les Cuves en inax, LrONSpIreg. VOUS OVEE Presque
0e5 0éparts fletés pOUr POULOIr  froid. I fout donc utiliser des
capler le 0, & Lo source sans ventiloteurs Quec un vorioteur.
quil y ait du trovoll
supplémentaire & foire sur Nos recommandations sont de
les cuves. ventiler mécaniquement auant
Pour dimensionner ot pendant U'opération, d étre
ud'm quipé dun détecteur pendant
m«mumm toute Lo durée de Uopérotion et,
le site et Uopplication = possible, de récliser L'opération
msa-wmificobion fr qui 4 deux ouec un opdroteur et
la quantité de CO, émise lors un survefllont. »

\saihrnazamah Hiihinmnibhaon
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PREVENTION

Des regles claires

Nombre de vignerons pensent, a tort, maitnser le nsque CO, révele une enquéte
menée par la MSA Berry-Touraine. Passage en revue des mesures a prendre
pour éviter les accidents.

pres l'accident mortel survenu a
Carvant-les-Coteaux (Indre-et-
Loire) en octobre dernier (voir enca-
dré). la MSA Berry-Touraine a mené
une enquéte auprés de ses adhé
rents dans les trois départements (Indre. Indre-et
Loire. Loir-et- Cher) qu'elle couvre. « Pour les vigne
rons, le risque majeur, c'est le décuvage. rapporte
Sandra Fournier @ . conseillére en prévention. La
vinification arrive en deuxiéme position et le net
toyage en lroisiéme. »

Il ressort aussi de cette enguite que la majorité des
vignerons interroges pense maitricer le risque CO,

« Or, la moitié d'entre eux a dépd ressenti des symp-
téme=, parfois sévéres, durant les vinifications comme
des maux de téte, des genes respiroloires, des vertiges
et jusqu'a une perte de conscience pour un des repon-
dants » souligne Sandra Fournier

Face au risque d'intoxication. le mot d’ordre des
conseillers en prévention est clair: « je capte. je ven
tile. je détecte ». « Ce sont les trois dléments essenticls
Et dans cet ordre. parce qu'il est primordial de suppri
mer le risque a la source en captant et en évacuant
vers l'extérieur le CO, émis lors des fermentations »,
soutient la conseillére. Mais force est de constater que

TERRA VITIS S'ATTAQUE AU RISQUE

« Depuis celte arnée, notre e perionnes amenevs o
cahier des charges impose intervenir dons Les cuves et
4 nos odhiérents de prévenis  de quol porter secours d une
Le risque CO,, indique Anne personne en difficults. » A
Loure Ferroir, directrice de chaque vigneron de choisir
Terra Vitis, une associotion ke matériel le plus odapté
de viticulture roisonnée qui @ son cas et d'apliquer son
revendique plus de 2000 cholx lors de Uoudit. Pour
odhéerents cultmant plus former Les vignerons oux

de 5% du vignoble frangois. risques, Terra Vitis posse des
Nos membres doiuent partenariols ovec lo MSA.
posséder des dspositifs EX pour les older & s'équiper,
de ventilation, des elle prévolt des commandes
deétecteurs portobles pour groupees.

« IL FAUT UN
SURVEILLANT,
C'EST-A-
DIRE UNE
PERSONNE
QUI N'EST
DEDIEE QU'A LA
SURVEILLANCE
DE CELUI QUI
TRAVAILLE
DANS UNE
CUVE. »

/

les chais equipés dans ce sens sont extrémement
rares. Et pour cause '3 captagea la source reste une
solution nouvelle et encore meconnue. Une situation
qui devrait évoluer. la MSA plaidant de plus en plus
en sa faveur depuis que des mesures ont prouvé son
efficacité.

La ventilation mécanique plus efficace

Vient ensuite la ventilation des locaux et des
cuves. LA encore, pour la MSA les choses sont claires.
« La ventiation mécanigue des locoux est plus efficoce
que la ventilation noturelle avec laquelle on ne mal-
trise pas le renouvellement de lair », indique Sandra
Fournier, Et lorsque cette ventilation est pilotée par
des capteurs de CO,, les cavistes n'ont pratiquement
plus a se préoccuper d'aérer leur chai : des automates
le font aleur place pour un meilleur confort de travail
Apres E-Viti, de nouveaux fournisseurs apparmssent

LE DECUVAGE : l'operation
L3 plus risqude pour les
VIQNOIONS. © J M NOSSAN
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1dees fausses

On sent le COz. « Souvent, on entend dire -
@ "Je sals quily & du COv, parce que je le
sens. Ca me pique ie nez. Ca me pique les youx',
nous confie Sandra Fournier. Mais c'est faux
le CO» st Inodore &t incolore. Ce que Ton sent
dans unt cave, ce sont 1ous les produits Bsus
de la fermentation mai pas le COu. »

On sent le malaise arriver, ©1 00 Jurd

@ le temps de sortir de b zone dangereuse
une idée fausse. poursuit Sandra Fournier. Dans
bien des cas. ¢'est impossible Au-deld de 10 X
de COu dans I'air, be malsise et tellement soudain
qu'on ne peut pas s'extraire de i zone oe
danger et. au-deld de 15 X de COu. on s'évanout
directement. s

3 Le test de La bougle est fiable. « Coriains
@ pensent encore gue i b flarmme dune
bougie reste allumée, C'est quily 3 assez

d'oxygéne pour respirer, indigue l'experte. Or,
Cest faux. » Une flamme brole tant quily a au
moins 16 X d'oxygéne dans Fair. Dans une cuve
ou dans un chai, il peut trés bien y avoir plus
de 16 X doxygéne et, en méme temps. plus oe

sur ce marché comme Winegrid ou encore LogiC02.  CONTROLE ou gaz

carbomque readusl
dans une cuve 3 lNade
d'un Oéeecrour ors
Ou O&CuvaQe. © 1" Uy

avec ges capteurs bon marché car produits en trée
grande série pour d'autres industries

Les cuves, un heu a haut nsque

S'agissant des cuves, la MSA rappelle qu'il faut
imperativemnent les ventiler avant d'y entrer quelle
que soit l'opération que 'on doit y faire. Avecun ven
tilateur hélicoidal faisant entrer Vair frais parle haut
dans le cas des cuves possédant deux ouvertures, une
en :"\-'l'ln etuneen .hhu'l.'l Avecun V.‘Pn?ll.n"rur rrmr'..":gf

détecteur de CO, », précice Claude Rozet, conseiller en

10 X de garz carbonique, auquel cas on reque
raccident monel « En fait ce n'est pas

e manque doxygéne qui tue. mais l'exces
de COv », explique-t-elle.

une deuxiéme catastrophe!

. v ay
: & gaine aspirant l'air au point bas dans le cas d'une q
cuve pourvue d'une seule ouverture, comme les cuves
. enterrees, pouz le refouler & l'ex'.er}eux_. 7 EN CAS D'ACCIDENT
; « La procéddure de décuvoge nous dit qu'il fout ventiler
; avant d'entrer dans une cuve puis y pénétrer avec un Gare a ne pas provoquer
"

prévention & la MSA Alpes-Vaucluse. Une précaution
supplémentaire consiste A faire descendre un détec-
teur accroché au bout d'une corde pour s'assurer de
'absence de CO,. Ensuite, durant tout le décuvage, 3l
faut continuer a ventiler lacuve. « On n'est pasal'abn
d'une poche de gaz », prévient Sandra Fournier. Mais
il faut ventiler a plus faible débit pour ne pas incom
moder 'opérateur

Derniére recommandation: « Il fout un surveillant
c’est - 3-dire une personne qui n'est dédide qu'a la sur
veillance de l'opérateur pendant qu'il travaille. insiste
Sandra Fournier. Selon notre enquéte. cette précou
tion est effectivement prise lors des décuvages. En
revanche. le nettoyage se fait le plus souvent seul »

Une habitude 4 perdre. o

Du cité de la MSA, le message est clair : pas de sur-accident. « C'est humain
de voulolr 0esCendre pour pomner Secours 3 queiqu’un quil It un makise dans
une cuve ou dans un chat Mas micux vaut ki apporter de Nair fras, déalernent
avec un ventliateur centrifuge quon dirlge vers Wi, que dessayer oe e sornir
de la. C'est ce que lon peut faire de mecux on attendant les secours. il est
important sussi de protéger Ls rone concernde afin de signaler laccident »,
assure Sandra Fournier, consaliére en prévention 3 1a MSA Berry- Touraine
Une victime d'intoxication sur trois portait secours, comme e rappelie

cet organisme. Un tel sur-accident s'est encore produit 'an dernier
dans son sectour. Le 3 octobre 2025 un witiculteur de Cravant -les-Coteaux
est décedé des suites dune intoxication au CO;. L'un de ses salarkés nettoyait
une cuve enterree. « Pendant tout ce temps. lemployeur venfait réguiierement
que tout adlait bien », indique Sandra Fournier Mais son salane 3 &é pris

d'un malase et il est entré dans 3 cuve pour i poner secours. Ce fasant,

il 2 reuss 3 le sauver, mais f s'est intoxique ot ost décéde
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7. dans un chai en vinification en sentant qu‘un truc
7 nallait pas, qu'il y avait du CO, »

" nelle avec des cuves en inox é fond incliné dans

AU PAYS D'ENSERUNE

Une cave bien équipée

La coop Les Vignerons du Pays d'Ensérune ne lésine pas sur la sécurité. A l'occasion de
la rénovation de 'un de ses sites, elle a investi dans des équipements pour réduire le risque CO..

e risque CO; fait partie des
risques majeurs dans les caves,
admet Lilian Bertin @, direc-
teur général des Vignerons du
Pays d'Ensérune, prés de Béziers. On est tous entrés

Cette coopérative vanifie 150 000 hl de vin par an
sur deux sites, a Cazouls-les-Beziers et a Nis-
san-lez-Ensérune. En 2017, le site de Cazoulsa
connt une importante réNOVation Pourun mon -

coopérative a pris des mesures pour réduire le
risque d'intoxication par le gaz carbonique
« On a recréé un atelier de vinification tradition

lesquelles il n'est plus nécessaire d'entrer pourdé-
cuver », explique Lilian Bertin Autre mesure pré-
ventive: les deux bitiments de vinubication l'un de
1000 m’, Mautre de 600 m’, et le chai i barriques ont

€té équipés de détecteurs fixes de CO; et doxygene. « AUPARAVANT,

placés 3 40 ou 50 cm du sol i l'arritre des cuves. QUAND ON

Ceux-ci enclenchent la ventilation dés qu'ils dé- S -

OF NOCCHETT

tectent plus de 1 ou 1.5% de CO, dansl'air. selon les OUVRAIT
zones. ou dés que la teneur en oxygéne descend en LA CAVE
dessousde 19% LE MATIN d'air au point bas des quais de réception car des me-
' sures ont révélé que. durant les vinifications. du CQ,
Des détecteurs i toutes les entrées ILY AVAIT fermentaire s'y écoule depuis les cuves situées tout
Atousles points d'entrée des bitiments. un petit TOUJOURS prés. « On sécurise les bitiments au fur et @ mesure

boftier surmonté d'une colonne lumineuse indique la Cela fait partie de notre plan d'amélioration ». indique
teneur en CO, dans son secteur. celle-ci s'allumant UN RISQUE. Lilian Bertin

en vert, orange ou rouge selon le danger. DESORMA]S, Pour renforcer la sécurité de ses salariée l'année der-
« Quand le feu est vert. il n'y a pas de CO, ou, en tout ON SAIT CE nitre, la coopérative a remplacé les anciens détec-
cas, dans des teneurs sans danger, explique Lilian , teurs mobiles de 00, queles opérateurs portent lors-
Bertin Au-deld de 14 1.5 % de €O, dans l'air. on bas- QUILEN qu'ils entrent dans les cuves pour les nettoyer oules
cule en orange. et la ventilation se met alors en route. EST GRACE décuver, par des détecteurs Multigaz Tetra+ Crowcon
Un bip s'enclenche. Les opérateurs se rendent comple AUX MATS qui mesurent le CO, et loxygene dans l'air. Une peé-
que le systéme fonctionne et l'air est renouvelé o caution supplémentaire lide au fait que la cave coo-
Au-delade 3 %, on entre en zone de danger. Le voyant DE SIGNALI- perative inerte ses cuves a l'azote. un gaz qui peut
passe au rouge. Une alerte sonore s'enclenche. 1l fout SATION. » chasser l'oxygéne. Avec ces nouveaux appareils, un
évacuer. mais cela ne s'est encore jamais produit chez J  seuil dalerte s'enclenche lorsque la teneur en oxy -
nous. Auparavant. quand on ouvrait lka cave le matin, gene descend en dessous de 19 % et un seuil d'alarme
il y avait toujours un risque. Désormais. on sait ce qu'il retentit sous 175 %

en est grdce aux méts de signalisation. On a beaucoup Tous ces équipements ont été mis en place avec le
gagné en tranquillité d'esprit. Le risque est contrdlé et fournisseur E-Viti pour un cotit abordable selon le
on ne s'occupe plus de ventiler. » directeur. « On parle de quelques milliers d'euros par
Depuis peu, les Vignerons du Pays d’Ensérune bdtiment, indique-t-il Aujourdhui on ne concevrait
équipent également leur cite de Nissan Pourlemo- o vaupons ou mars pas de nouvecux projets sans ce genre de matériel Lo

ment, ils ont installé des capteurs et une aspiration ~ DENSEUNE sécurité des salariés n'a pas de prix. » ®



